LACIFER:

KAYTTOOHJE

Sahkogrilli Jazz




Ennen kayttoa

Lue ndmé asennusohjeet huolellisesti l1api ennen grillin kytkemisté sahkoverkkoon vélttadksesi
laitteen vadrasta kaytostd aiheutuvat vahingot. Huomioi erityisesti kaikki ohjeessa annetut
varoitukset. Jos luovutat laitteen kolmannelle osapuolelle, tulee ndiden ohjeiden seurata mukana.

Tatd laitetta saa kayttaa vain kéyttdohjeissa mainittuun tarkoitukseen.
Kiinnita erityistd huomiota paikallisiin viranomais- ja turvamaarayksiin.
Sailyta laitteen alkuperdiset pakkausmateriaalit huolellisesti.

Osat

Metallinen kupu

Kahva

Grillaustaso

Rasvakuppi

Grillin pohjaosa

Tarvikehylly

Putkijalka, ylaosa

Jalan vélikappale

Putkijalka, alaosa

10A Jalustan osat

10B Jalustan yhdyskappale

11 Grillin pohjaosan kahva

12 Runkokaulus laitteen

liitdnt&johdon pistokepesélle
13 Laitteen liitdntajohto
termostaattisadtimen kera
14 Lampétilan ilmaisin
(merkkivalo)

=] 15 Laitteen sihkopistokepesi

7 16 Jalustan yhdyskappale
17 Jalustan kiinnitysruuvit
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TURVALLISUUSOHJEITA:

o Kayta ainoastaan laitteen liitantatarkoitukseen sopivaa sahkoliitantaa.

- Tarkasta laitteen liitdntdjohto sadnnollisesti. Jos havaitset siiné vikaa, ala kéayta
laitetta.

- Laite tulee liittaa sdhkoverkkoon vikavirtakytkimen kautta (30mA).

- Laite tulee liittdd maadoitettuun pistorasiaan. (luokan 1 mukaiset séhkolaitteet)

o Tat4 laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset seké henkilot, joilla on heikentynyt aisti tai
fyysinen ja henkinen kunto tai henkil6t, joilta puuttuvat kokemus tai tieto laitteen k&ytosté
vain siind tapauksessa, etta heitd valvotaan ja ohjataan laitteen turvalliseen kayttdon ja ettd
he ymmartavét sen kayttoon liittyvat vaaratekijéat.

o Lapset eivét saa leikkid talla laitteella.

o Laitetta eivat saa puhdistaa tai huoltaa lapset, elleivét he ole yli 8-vuotiaita ja tekevét sen
vanhempien henkildiden ohjaamana. Pida laite ja sen liitdnt4johto yleisesti ottaen aina
poissa alle 8-vuotiaiden lasten saatavilta.

o Laitetta ei saa kayttaa ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjauksen avulla.

o Jos laitteen verkkojohto on viallinen, vaaran valttdmiseksi sen saa vaihtaa ainoastaan
maahantuoja tai tdmén valtuuttama patevoitynyt huoltohenkild.

o Irrota liitdntajohto pistorasiasta aina ennen kuin puhdistat grillid. Kuivaa laitteen rungon
pistokepesé huolellisesti ennen grillin uutta kayttokertaa.

o Laite ja sen ulkopinnat kuumenevat kdyton aikana voimakkaasti!

o Tarkista laite ja sen liitantajohto saannollisesti. Ala kayta laitetta, jos huomaat siina mitaan
vikoja tai puutteita.

o Al4 koskaan upota termostaatin ja lampG6vastuksen sisaltdvaa laitetta veteen. Irrota laitteen
liitant4johto pistorasiasta aina kun se ei ole kdytdssa

o Kytke liitdntdjohtoon vain yksi laite (&l& kdyta haarottimia). Tarvitessasi kéyté jatkojohtona
aina maadoitettua kaapelia, jonka johtimien lapimitta on vahintaan 1.0mm?

o Al4 koske laitteen kupuun tai grillaustasoon, kun kéytat grillid. Ne voivat ruokaa
valmistettaessa olla erittdin kuumia ja aiheuttaa palovammoja.

o Laite ja sen ulkopinnat kuumenevat kdyton aikana voimakkaasti, pida lapset etaalla
laitteesta ruoanvalmistuksen aikana.

o Ta&m4 laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain ruoan valmistamiseen.

o Al4 koskaan aseta laitetta epavakaalle alustalle.

o Grillissa ei saa kaytta4 hiilid tai mitddn muuta palavaa materiaalia

o Tama laite on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa ymparistoissé, kuten:

— myymaldiden, toimistojen tai muiden vastaavien tydymparistojen
henkilokuntatilat;
— maatilat;
— hotelli-, motelli- ja muiden vastaavien majoituskohteiden asiakaskaytto
soveltuvin osin; seka
— kotimajoituspalvelujen tarjoajien tilat soveltuvin osin.
o Ké&yton jélkeen irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaahtya kunnolla.

o Laitetta puhdistaessasi ala upota sita aléké sen kuumennusvastusta veteen tai mihinkaan



muuhun nesteeseen.

o Liitdntajohto on aina irrotettava laitteesta ennen grillin puhdistusta. Puhdistuksen jalkeen
kuivaa laitteen pistokepesé huolellisesti ennen laitteen uutta kayttokertaa

o Puhdista paistoalusta lampiméassé saippuavedessa kosteaksi tehdylld liinalla tai harjalla,
mutta al& koskaan kayta tyohon hankaavia tai voimakkaita pesuaineita.

o Al4 roiskuta vetta suoraan laitteen paalle kun puhdistat sita. Vesi voi rikkoa laitteen tai
aiheuttaa oikosulun ja sahkdiskun.

& Asennusohjeet

1 Kiinnita jalat (L0A) yhdyskappaleeseen (10B) huolellisesti. Kuulet "klik"-&4anen aina, kun
yksittainen jalka on kiinnittynyt oikein paikalleen.

2 Aseta aluslevy (16) yhdyskappaleeseen, Kiinnité jalat ruuveilla (17) paikalleen
yhdyskappaleeseen, jotta jalusta seisoisi tukevasti grillin kdyttdalustalla.

3 Aseta puolet kierretapista (a) alempaan putkijalkaan (9). Aseta vélikappale (8) putkijalkaan (9) ja
kierrd ala- ja ylaputkijalka toisiinsa. Varmista, ettd liitos on tukeva.

4 Liitd valmis putkijalka (9) jalustaan (10). (Grillid voi kayttaa joko jalustan kanssa tai ilman sitd).




6 Paina kulhon muotoinen grillin pohjaosa (5) paikalleen grillin putkijalkaan. (Varmista, etté grilli
on asetettu seisomaan kuivalle, tasaiselle ja tukevalle alustalle.)

7 Aseta rasvakuppi (4) paikalleen grillin pohjaosaan laitteen mukana toimitetun kannattimen
varaan. Kiinnita rasvakuppi huolellisesti ruuvilla. (Rasvakuppiin voidaan laittaa pieni méaré vettd
sen puhdistamisen helpottamiseksi.)

8 Aseta grillaustaso (3) grillin pohjaosan (5) péélle. Aseta grillaustasossa oleva liitdntdjohdon
pistokepesa (15) sille tarkoitettuun kaulukseen (12) ja aseta sen jélkeen grillaustaso vaakasuoraan
grillin paalle.

10

9 Aseta metallinen kupu (1) grillin pohjaosan (5) péélle.

10 Paina termostaattisdatimelld varustettu liitdntdjohto (13) grillin kyljessé olevan pistokepesén
pohjaan asti.

# Ennen grillin ensimmaista kayttokertaa

+ Poista kaikki pakkausmateriaali ja pese grillausalusta (3), rasvakuppi (4) ja grillin kupu (1)
huolellisesti. Seka grillausalusta ettd rasvakuppi voidaan pesta astianpesukoneessa.

TARKEAA! Kuivaa kaikki osat pesun jilkeen huolellisesti, etenkin pistokepesa (15). Ala
koskaan upota tai altista termostaattisaatimelld varustettua liitdntajohtoa (13) suoraan kosketuksiin
veden kanssa.

+ Lammité grillia taydell& teholla noin 3-5 minuuttia kansi kiinni ja ilman, etta laitteen siséan olisi
asetettu mitddn ruoka-aineita. Tama toimenpide puhdistaa grillin valmistuksen aikana sen
pinnoille mahdollisesti kertyneesta liasta — ensilammityksen aikana grillista voi tasté syystd myos
erittyd ilmaan hieman savua tai karventymisen tuoksua.



& Laitteen kaytto

+ Kytke grillin liitdntdjohto pistorasiaan.

+ Kaanna termostaatin saddin osoittamaan haluamaasi lampétilaa (grillin 1&mpeneminen kestaa

yleensd noin 3 minuuttia).

+ Kun termostaatin merkkivalo sammuu, on grilli saavuttanut séd&detyn lampdtilan ja on valmis

ruoanlaittoon.

+ Aseta grillattavat ruoat grillausalustalle (3).

@ Tietoa ruoanvalmistusajoista

Oheisessa taulukossa on esitetty eri ruoka-aineiden suositeltavia grillausaikoja. Painoltaan tai
kooltaan erisuuruiset ruoka-aineet voivat vaatia erilaisia kypsymisaikoja. Valmistumisaika riippuu
myos siitd, grillaatko ruokia laitteen kupu suljettuna vaiko avoinna.

Ruoka-aineet

Sopiva lampdtila-asetus

Kypsymisaika

Pihvi / naudanliha 5 20-25 min.
Lampaanliha 5 20-25 min.
Kanavartaat 5 30-35 min.
Broilerinkoivet 5 20-25 min.
Kyljykset 5 25-30 min.
Porsaanfilee 4-5 9-10 min.
Kala kokonaisena 5 15 min.

Kebab-vartaat 3-4 10-12 min.
Erilaiset grillimakkarat 3-4 12-15 min.

@& Grillausvihjeita

¢ Liha murenee erityisen maistuvaksi, jos marinoit sitd yon yli ennen grillausta. Valmista
marinadiliemi kdyttden ruokaéljya (joka auttaa lihanesteitd sailymaan valmistuksen aikana), etikkaa
(mureuttaaksesi lihan rakennetta) seka erilaisia yrttejé tai mausteita.

+ Kéénna lihaa grillausalustalla aina grillauspihtejé tai -lastaa hyodyntden. (Haarukalla rikot lihan
pintakerroksen ja edistét siten sen kuivumista tai saatat jopa vahingoittaa grillausalustan pinnoitetta).

+ Kaanna lihanpaloja ja kalaa vain yhden kerran grillauksen aikana. Liiallinen ymparikaéantely

kuivattaa turhaan ruoan pintaa.

+ Ala jata lihaa lilan pitkiksi aikaa grilliin. Myds sianliha on makoisinta ja mehukkainta silloin,

kun se tarjoillaan aavistuksen roosan varisena.

+ Kun valmistat vartaita yms. ruokia, pyyhi grillausalustaa ajoittain ruokadljyyn kastetulla

talouspaperilla.




@ Laitteen puhdistus ja huolto

+ Irrota liitdntdjohto sdhkoverkosta.

+ Anna grillin ja&htya taydellisesti.

+ Irrota laitteen liitdntajohto termostaattisadatimineen (13) paistoalustan pistokepesasté.

+ Pese grillaustaso (3) ja rasvakuppi (4) lampimélla vedelld, johon on lisétty astianpesuainetta.
(Molemmat osat voi pesta myos astianpesukoneessa). Ald kayta puhdistukseen metallisia
puhdistussienid aldk& hankaavia puhdistusaineita.

+ Pyyhi grillin pohjaosa (5) kostealla pehmedlla kankaalla. Rasvaroiskeet voi poistaa mietoa
yleispuhdistusainetta kayttaen.

Huomio!
+ Grillaustaso on katettu tarttumattomalla pinnoitteella. Ole huolellinen, ettd pinnoite ei
naarmuuntuisi grillaamisen eik& puhdistamisen aikana.

Vinkki:

+ \oit kayttaa grillaustason pesuun muoviharjaksista astianpesuharjaa.

Suojaa laitetta joutumasta alttiiksi polylle ja lialle, jos grillin kdytdssé esiintyy pidempid taukoja —
kiedo se tatd varten esimerkiksi muovipussin sisédan. Sailyta laitetta kuivassa huoneenlampdisessa
ympéristossa.

@ Laitteen havitys

HAVITYS: Al4 heit4 laitetta sekajatteiden kerdysastiaan, vaan vie se
paikkakuntasi jatteenkésittelyasemalle tai viihde-elektroniikan seka
kotitalouksien pienlaitteiden jatekerayspisteeseen.
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